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GASTHAUS

Dret Linden

,Essen 5T ein Stiick ;fe/berwéﬂaui& .
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GASTHAUS

Drei Linden

Halte Speisen

. Gefllgelsalat suf3 oder herzhaft
. Feuriger Rindfleischsalat
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. Eiersalat
. Kartoffelsalat mit oder ohne Mayonnaise
. Apfel-M6hren-Salat

. Bunter, gemischter Rohkostsalat
aus Saisongemise

« Tomate und Mozzarella mit frischem
Basilikum

. Melone mit Parmaschinken ummantelt
« Variationen von Frischkase

. Hackepeter mit Zwiebelwurfelchen

« Feinstes Tartar vom Jungbullen

« Vitello Tonnato mit hausgemachter
Thunfischsol3e

« Anitpastiplatte

. Kaseplatte (ein Muss fur Kaseliebhaber)
. Raucherfischplatte

. Garnelen-Mango-Spiel3chen

. Aufschnittplatte oder Schinkenplatte

~ « Schlachte-Bauern-Platte
(Deftige Spezialitaten vom Brett)

o dazu Butter, Brot-, Brotchenauswabhl
oder Baguette
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GASTHAUS

Drei Linden

.« Rinderkraftbriihe mit Einlage nach Wahl
(Eierflocken, Fleischkl6Rchen, Gemluse,
| etc.)

= « Knoblauchsuppe

/'« Champignoncremesuppe
. Spargelcremesuppe (nach Saison)

' y. . Tomatencremesuppe
— . Deftige Gulaschsuppe oder

Kesselgulasch

. Sachsische Kartoffelsuppe
« Selleriecremesiuppchen
« Minestrone
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GASTHAUS

Drei Linden

Hauplpeisen

. Lachs im Blatterteigmantel

« Duett von Lachs und Buntbarsch in Butter i’
geschwenkt o

« Gebratenes Zanderfilet

 Kasselerbraten mit deftigem Sauerkraut " 
und Bohmischen Knddeln

o Sauerbraten mit Rotkohl und Klo6R3en

. Putenrahmgeschnetzeltes mit frischen
Champignons und Makkaronichips

« Hahnchenbrustfilet mit Tomaten und
Fetakase uberbacken

. Tafelspitz in MeerettichsolRe und Bouillon-
kartoffeln

« Rosa gebratener Rehricken auf Rahms-
teinpilzen (nach Saison)

« Hirschbraten mit Preiselbeeren garniert
. Wildgulasch dazu gebutterte Spatzle

« Vegetarischer Nudelauflauf mit Kase
uberbacken




GASTHAUS

Drei Linden

« Schokoladenpudding
« Vanillepudding

« Kirschdessert in verschiedenen
Variationen

« Rote Gritze ,ostdeutsch®
mit VanillesoRe

« Rote Grutze aus frischem
Beerenobst

« Mousse au chocolate
« Panna Cotta
o Tiramisu

. Marinierte Erdbeeren (nach Saison)
« Obstsalat von frischen Friichten
. Obstplatte zum ,Sofortverzehr®




GASTHAUS

Drei Linden

e) ==

Menu 1

Rinderkraftbriihe mit Suppeneinlage
nach Wahl
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
garniert und Baguette
Medaillons vom Schweinefilet
in Cognac-Pfeffersol3e mit Kartoffelkroketten
und Bohnen-Gemlise

~

Frischer Fruchtsalat

Menu 2

Selleriecremestippchen

Kleiner gemischter Vorspeisenteller mit
P g mediterranen Spezialitaten
- —
N Hirschriickenbraten in Rotweinsof3e dazu
) Rotkohlgemiise und Salzkartoffeln
Rote Griitze aus frischen Beeren
mit Vanillesol3e




GASTHAUS

Drei Linden

Menu 3

Spargelcremesuppchen

~

Mango-Sorbet

~

Putenbrustbraten in Champignonrahmsol3e
und Butterspirelli

-~

Panna cotta mit frischen Erdbeeren

Menu 4
Wildsuppe ,Hubertus®

Zweierlei Melonenspalten von Parmaschinken
ummantelt
Entenbrust mit Calvadosapfelscheibe garniert,
. gebutterter Rosenkohl und Salzkartoffeln

~

Mousse au chocolate




GASTHAUS

Drei Linden

Mendivonschlige

Menu 5
(vegetarisch)

Zucchinicremesuppchen

~

Beeren-Sorbet

_~

Nudelgratin mit Spinat
und Kasesol3e

~

Kokos-Mandel-Creme

MenU 6
(vegan)

Pastinakensuppe

_~

Ananas-Sorbet

_~

Tofubratling mit Ingwerméhrchen

~

Pink Grapefruit mit frischer Minze




